Einfaches Brenngerat

BETRIEBSANLEITUNG:

Die Anlage wurde zwecks Brennen von heimischen Schnaps gebaut. In Bezug auf
diesen Zweck man soll unbedingt auf Anwendung der Anlage achten. Die
Maschine kann nur mit dem entsprechenden Fachwissen verwendet werden.
Wahrend des Betriebs ist es notwendig die guiltige Sicherheitsvorschriften zu
akzeptieren. Durch die folgerichtige Beachtung dieser Anleitungen werden Sie
einen richtigen Betrieb und ein langhaltiges Funktionsleben der Anlage
sicherstellen.

BESCHREIBUNG UND ANWENDUNG DES PRODUKTES:

Destillierungsprozess, aus dem alkoholisch vergorenen Friichte (Pflaumen,
Birnen, Aprikosen, Trauben ... ) erhalten wir zuerst den Alkoholdestillat.
Destillierungsanlage besteht sowie aus einem aus Kupfer gebauten Kessel, in
dem es durch die Warme zum Alkoholausdampfen kommt, als auch aus einem
Kihlbehilter, in dem es zum Alkoholkondensation kommt, und aus einem
Verbindungsrohr, welches den Kessel mit dem Kiihlbehalter dichthaft verbindet.

KESSEL:

Der Kessel ist der wichtigste Teil der ganzen Destillationsanlage. Der Kessel, der
mit zwei Feuerungen gebaut sind (sogenannte Kippkessel), enthdlt auch den
Rihrer.
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1. Feuerraum

2. Kessel

w

. Kalpak (Deckel)
4. Ubergangsrohr
5. Kihlanlage

6. Spiralrohr

7. Wasserdichtschale

8. Uberlaufrohr

9. Riegel

10. Zahnrader

11. Riegel6se

12. Rihrhebel

13. Riihrspachtel
14. Ablasshahn
15. Ful’ der Kihler
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Der Kippkessel zum einheimischen Schnapsbrennen besteht aus: Feuerung (1)
mit aufgesetzten Kessel (2). Auf dem Kessel befindet sich der Kalpak aufgesetzt
(3), welcher mittels Riegel (9) und Ose (11) mit dem Kessel verbunden wird. Ein
Verbindungsrohr (4) verbindet den Kessel mit dem Kihlbehélter (5). Der
Kihlbehalter beinhaltet einen spiralformiges Rohr (6) fiir den Alkoholdurchfluss.
Das Verbindungsrohr wird jeweils in beide Wasserdichtungsschalen (7) auf dem
Kessel und auf dem Kihler eingesetzt. Der Hebel (12) ist mit der Achse (16)
verbunden und bei Betatigung des Hebels wird Uber die Zahnrader (10) das
Drehen Ubertragen. Der Riihrer (13) ist mit der Achse verbunden.
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Die Feuerung wurde zweiteilig ausgefiihrt. Am unteren Bereich befindet sich
eine Heiz6ffnung (1), wahrend auf der Gegenseite am oberen Bereich sich eine
Offnung fiir den Rauhabfiihr (4) befindet.

1. Unterer Feuerungsraum 6. Feuerungstur

2. Oberer Feuerungsraum 7. Riegel

3. Aschenentnahme 8. Handgriff zum Tragen
4. Rauhabfuhroéffnung 9. Tur

5. Hebel zum Kessel-Kippen
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KUHLBEHALTER

Der Kihlbehalter oder Kondensator wird aus verzinktem Blech gebaut. Darin
befindet sich ein spiralférmiges Kupferrohr. Der Behalter wird mit kaltem Wasser
beflllt. Untere Kupferrohrende riickt aus dem Behalter durch und durch dieses
Rohr der Alkoholdestillat fliesst. Um eine vollstandige Kondenstaion des
Alkoholdestillates zu haben, die Kihlwassertemperatur darf nicht tGber 25°C
steigen. In oberer Wasserflache, welche sonst Uberlauft, darf die Temperatur
max 60°C sein. Darum ist es notwendig, wahrend des Destillationsverfahren bzw.
Des Brennenprozesses die Temperatur des Kithlwasser zu kontrollieren und bei
Bedarf kaltes Wasser nachflillen. Glecihzeitig dazu wird das warme Wasser durch
Uberlaufrohr (3) ausfliessen. Im unteren Bereich am Kiihlbehélter befindet sich
ein Ablasshahn (6) um das Wasser, nachdem Schnapsbrennen beendet ist,
abzulassen. Der Kihlbehalter steht auf drei Fissen (4). Der Mantel (1) des
Kihlbehalter ist aus verzinnkten Blech gebaut, Blechstarke betragt 0.5 mm.
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1.Mantel des Kiihlbehalters 4. Wasserdichtung Schale

2. Spiralrohr 5. Fussentragerring
2.a Eingangende 6. Ablasshahn
2.b Ausgangende 7. Fuss d. Behalter

3. Uberlaufrohr

Sollte das Wasser im Kihlbehédlter zuwarm werden, der Alkoholdestillat wird
nicht vollstandig kondensiert sondern teilweise in die Luft verdunstet. Diese
Erscheinung merkt man sofort an starkeren Schnapsgeruch.

WICHTIGER HINWEIS

Starkerer Schnapsgeruch an Ort und Stelle des Destillationsverfahren bedeutet,
dass ein Anteil des verdunsteten Alkohol aus dem Schnapsdestillat kommt.
Darum muss der Schnapsdestillat zwischen 15 und 17°C sein. Genauso muss die
Abdichtung anderer Anlagenelemente (Deckel, Verbindungsrohr) stets
kontrolliert sein.
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FRUCHTEVORBEREITUNG FUR DEN ALKOHOLISCHEN GARENPROZESS

Aus dem angesammelten Friichte die Blitter, Astchen und anderen
ungewinsche Verunreinigungen entfernen. Gegebenfalls sind die Friichte
verstaubig und verschmutzt, diese gleich mit Wasser waschen. Dieses ist der
erste Schritt zur Herstellung von qualitativ guten Schnaps. Verwenden Sie
ausschliesslich gute Friichte, keine angefaulte. Uberzeugung mancher Leute,
dass fur den Schnaps alle Friichte gut genug sind — stimmt nicht. Warum? Weuil,
der Schmak an faule, schimmelige u.a. Friichte sehr leicht in den Alkoholdestillat
wandert und auch nach dem zweiten Brennen, im Schnaps drin bleibt. Folgende
Bedingung fiir gewtlinscht guten Schnaps stellt richtiger Auswahl des Behalter
dar, in dem die Friichte lagern bzw. Spater garen werden. Der beste Auswahl ist
ein sauberer Behalter aus Holz, in welchem bereits Maische entwickelt wurde.
Auch ein Kunststoffbehadlter gilt entsprechend, vorausgesetzt aus
saurebestandigen Kunststoff hergestellt zu sein. Niemals einen Blechbehalter
benutzen. Ausgenommen davon ist ein rostfrei Stahlbehalter.
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ANLAGENVORBEREITUNG FUR DIE FRUCHTEDESTILLATION

Vor dem Beginn des Betribs sollen folgende Massnahmen durchgefiihrt sein: o
Die Feuerung auf eine geeignete Stelle aufstellen. ¢ Rauchabfuréffnung mit dem
Schornstein verbinden dabei auf geltende Sicherheitsvorschriften bezlglich
Feuerschutz u.a. achten, welche Herdanschluss oder sonstige Heizanlagen fiir
festen Brennstoffbetrieb betreffen. Vor dem ersten Fillen (Charge) der
Brennanlage (Brantweinkessel), mit heisser Mischung von Wasser und
Waschpulver alle Flachen aus Kupfer waschen (Kessel, Deckel d.h. Kalpak, Rohr,
Spirale in Kihlbehalter). Das Wasser soll mindestens 15 Minuten im Kessel
kochen.

NIEMALS UNTER DEN LEEREN KESSEL FEUER MACHEN! LEEREN KESSEL NICHT
UBER DAS FEUER STEHEN LASSEN!

Daraufhin das heisse Wasser ausschitten, eine Weile warten und dann die
Anlage mehrmals mit frischem kaltem Wasser aussplilen und mit Lappen
abtroknen.

Maximales Befiillungvolumen:
Schnapsbrennanlage 34 Liter= 25-27 Liter Maische
Schnapsbrennanlage 60 Liter= 50 Liter Maische
Schnapsbrennanlage 80 Liter= 65 Liter Maische
Schnapsbrennanlage 100 Liter= 80 Liter Maische

Setzten Sie den Kalpak auf den Kessel. Achten Sie gut darauf, dass die
Kalpakkante genau in den Ring um den Kessel ,,aufliegt®, Schliessen erfolgt durch
umdrehen damit die Hebeln in die Offnungen am Ring ,einrasten”.
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Den Ring um den Kessel mit frischem Wasser fiillen. Das Wasser dient hier zu
Abdichtung der Spalte zwischen des Kessel und des Deckels. Den Deckel mittels
Verbindungsrohr mit dem Kuihlbehalter verbinden. Achten Sie darauf, dass
sowohl der Kessel als auch der Kihlbehdlter bezogen Flache-Hohe gleich
niveliert werden. Das Verbindungsrohr so aufsetzen, dass ihr kiirzerer Ende auf
den Deckel und ihr langerer Ende auf den Kiihlbehalter kommt. Damit erreichen
wir, dass das Verbindungsrohr in Richtung Kihlbehalter leicht ,steigt”.
Verbindungstellen des Rohres mit dem Deckel und mit dem Kuihlbehalter sind
sogenannte ,,Wasser Abdichtungen®. In die beide Schalen frisches Wasser fillen.
Kiihlbehilter mit Wasser bis zum Uberlaufrohr fiillen. Auf das Uberlaufrohr
einen Kunststoffrohr aufziehen, dessen freien Ende in den Abwasserkanal
einfUhren. Bei der Kesselmontage, in die Rinne um den Hals des Kessels, frisches
Wasser zur Abdichtung einfllen.

DESTILLATIONSVERFAHREN — SCHNAPSBRENNEN (Rau-und Feinbrand)

Die Flussigkeit bedingt durch Warme verdunstet und danach, durch Abkihlen im
Kihlbehalter andert wiederholt dessen aggregaten Zustand und wird wieder
flissig. Wahrend einheimischen Schnapsbrennen, bei warm gemachten
Frichtebriihe im Kessel, Alkohol verdunstet aus der Briihe. Durch das
Verbingunsgrohr, der verdunstete Alkohol kommt in den Kiihlbehalter wo sich
sein Zustand in die Flussigkeit andert — das ist Alkoholdestilat. Daraufhin, im
Weiterverfahren, wahrend des (wiederholten) Kochen bzw. Brennen entsteht —
unser Schnaps.

Beim Schnapsbrennen in unserem Brantweinkessel soll auf Folgendes geachtet
warden:

e Heizenintensitdt — es besteht die Gefahr von Anbrennen; ein regelrechtes
Destillationsprozess hangt sehr stark von Heizregime ab.

e Eventuelle Triefen — unkontrolliete Triefen des verdunsteten Alkoholdestilat
durch die Verbindungsspalten der Anlage

e Wenn Alkoholdestilat beginnt zu fliessen, man soll auf die Kontinuierlichkeit
achten — es darf nicht unterbrochen werden

e Auf das Intensitat des Destillatfliessen aufmerksam achten. Falls sein Strahl zu
stark ist, dann soll das Heizintensitat schwacher werden.
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e Alkoholbehalt im Destillat soll mittels entsprechenden Gerat gemessen sein;
man kann einen Alkoholometer benutzen. Im Augenblick das es unter 8vol.%
gemessen ist, das Destillationsverfahren wird beendet.

Um einen einheimische hergestellten qualitativ guten Schnaps fir den
Endgebrauch zu bekommen, es ist erforderlich diesen sogenannten Rohschnaps
noch einmal zu brennen — zweite Destillation, Doppelbrennen (Feinbrand).
Dieser Verfahren bedeutet eingentlich ein saubern oder reinigen von
schadlichen Substanzen (von z.B. Metilalkohol, Aldehiden, Estern, héheren
Alkoholen ... ). Es wird vorgeschlagen, das zweite Brennenverfahren, um
regelrecht vorzugehen, nach einer Absprache mit Fachman vorzunehmen.

DAS VERFAHREN NACH DER DESTILLATION

Wenn man festgestellt hat, dass das Alkoholbehalt im Destillat unter des
Minimum gesunken ist, das Verfahren wird stoppiert indem unter dem Kessel
nicht weiter geheizt wird. Bei der Ausfiihrung fir Gasbetrieb wird nur Zufuhr
unterbrochen. Der Kessel soll nicht gleich und sofort geleert werden. Man wartet
einige Minuten ab bis der Inhalt im Kessel abkuhlt. Dann folgt das
Auseinandertrennen der Anlage in umgekehrter Reihenfolge. Dabei muss man
sehr aufpassen und Schutzmittel benutzen (Handschuhe, Schuhe, Kleidung...).
Den Kessel entleeren und mit frischen warmen Wasser waschen und spilen. Da
der Inhalt (als Abfall) im Kessel heiss ist, das Entleeren soll besonders
aufmerksam vorgenommen und der Inhalt ausgegossen werden. Es droht grosse
Gefahr von Verbrennen durch heisse Riickstande aus dem Kessel. Es muss auf
Beisein dritten Personen geachtet werden. Wegen den grossen
Temperaturuterschiden, kaltes Wasser kann den Kessel beschadigen. Nun folgt
neue Vorbereitung des Kessel fir neues Fillen bzw. das nahste
Destillationverfahren. Oder, den Kessel mit einem Lappen abwischen und in
einen trockenen Raum abstellen. Bedienung der Destillationsanlage wird nur
den volljahrigen Personen erlaubt, welche mit den Anleitungen fir einen
regelrechten und sicheren Betriebsart bekannt gemacht worden sind. Direktes
Beisein von Dritten wahrend der Destillation ist, wegen Verbrennungsgefahr,

nicht zugelassen.
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Erganzend zu den hier engefiihrten Betriebsanleitungen, sind auch weitere
Sicherheitsvorschriften fur die Arbeit an den Anlagen zu beachten. Besondere
Aufmerksambkeit ist auf die Hinweise aus dieser Anleitung zu legen, und ihrer
eigener Sicherheits und Sicherheit Anderer wegen, Sie diese folgerichtig werten
und folgen. Wahrend der Arbeit an dieser Anlage achten Sie auf alle heisse Teile
(Feuerungen, Kupferkessel mit Deckel, Verbindungsrohr). Die Temperatur dieser
Teile ist sehr hoch, darum die Gefahr von Verbrennen durch Bertihrung sehr
gross ist. Sollte es wahrend des Betriebs, aus irgend einem Grund zum stehen
kommen so tuen Sie nicht sofort die Anlage auseinander trennen. Warten Sie
das Abkuhlen der Anlage ab. So werden Sie die Gefahr von Verbrennen
vermeiden. Weil hohe Temperaturen beim Betrieb der Anlage entstehen, es ist
verboten in der Nahe von brennbaren oder explosiven Gegenstande die Anlage
zu betreiben. Hier droht die Gefahr von Feuerbrand und Explosion. Bodenflache
unter der Feuerung muss unbedingt aus unbrennbaren Werkstoff begaut sein.
Es wird vorgeschlagen einen pulvertrocken Feuerloschgerat in der Nahe bereit
zu haben. Die Destillationsanlage stellen Sie auf eine geeignete Stelle hin. Die
Anlage muss stabil aufgerichtet sein, um ein Umkippen zu verhindern. Falls Sie
zum Heizen des Branntweinkessel Gas anwenden, Sie sind verpflichtet alle
Anleitungen fir einen sicheren Betrieb des Brantweinkessel zu folgen.
Verwenden Sie attestierte Gasgerate. Die Gasbehadlter diirfen weder der
Temperatur Gber 40°C noch direkter Sonnenstrahlung ausgesetzt werden.

INSTANDHALTEN DER ANLAGE

Fir einen regelrechten Instandhalten dieser Anlage am wichtigsten ist es alle
Bestandteile gleich und griindlich sauber zu machen. Sauber machen der Anlage
soll so vorgenommen werden, dass keine Beschadigungen der Kupferteile weder
mechanisch noch chemisch entstehen. Es ist genligt alle Teile, welche in Kontakt
mit der Maische oder mit dem Destillat gekommen sind, mindestens zweimal mit
frischen warmen Wasser waschen. Wir schlagen vor auf einen Lappen etwas
feinsten Sand auftragen und damit Teil-flr-Teil den angebrannten Kesselboden
abschrubben. Dabei seien Sie sehr vorsichtig um die Kupferteile nicht zu kratzen.
Verfahren Sie langsam und ohne Eile. Danach wischen Sie die Flache mit einem
mit Zitronensdure befeuchten Lappen ab. Der Hersteller tragt keine
Verantwortung fir einen durch Wahflassigkeit und einen unbefugten Betrieb
entstandenen Schaden auf dem Produkt.

céf

Schnapsbrennanlage.at



